
EIN BIERIGES ERLEBNIS!

Wir laden Sie ein, in unserer 
modernen Brauerei die Herstellung 
unserer Biere kennenzulernen. 
Dabei werden Sie sowohl mit 
unseren Rohstoffen als auch 
mit dem modernsten Stand der 
Brautechnik vertraut gemacht. 
Sie erleben und verkosten während 
des Rundgangs Bier in all seinen 
verschiedenen Produktionsstufen. 

Im Sommer steht zudem der  
Besuch unseres LANDWEHR-
BRÄU Schau-Hopfengartens 
auf dem Programm.

Zum Abschluss geht es dann zur 
Bierprobe in unser gemütliches 
LANDWEHR-BRÄU Bräustüble. 

Wir freuen uns auf Sie!



Der neu eröffnete 1. Fränkische Bierlehrpfad bietet Besuchern 
die einzigartige Gelegenheit, die Welt des Bieres und des 
Brauwesens in der fränkischen Region zu erkunden. Startpunkt 
für die rund 5 km lange Strecke ist das Bierdorf Reichelshofen. 
Der Pfad führt über 15 Stationen rund um die LANDWEHR-
BRÄU auf einer Hochebene durch die Felder, auf der u.a. immer 
noch Braugerste angebaut wird. (Gehzeit ca. 1,5 Stunden.)

Wir freuen uns auf ihren Besuch!

Mehr Infos unter www.bierlehrpfad.de



LANDWEHR-BRÄU GmbH & Co. KG 
Reichelshofen 31 · 91628 Steinsfeld · Tel. (09865) 98970

www.landwehr-braeu.de
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Anmeldungen unter Tel. 09865/98971 oder  
per E-Mail an brauerei@landwehr-braeu.de
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Jetzt neu: Bierstacheln



Brauereibesichtigung mit Bierprobe 
Donnerstag um 17 Uhr und Samstag um 16 Uhr, Anmel-
dung kurzfristig am Vortag möglich, 14,- € pro Person

Führung durch die Brauerei (1 Stunde) 
•	 Rohstoffkunde
•	 Erklärung der Bierherstellung  

vom Sudhaus bis zur Flasche
•	 Zwickelprobe im Gärkeller

 
Bierverkostung im Braustüble (1 Stunde) 

•	 inkl. 3 Bieren á 0,33l
•	 inkl. Breze

Unser Tipp für besondere Anlässe: Kombinieren Sie Ihre Brauerei-
besichtigung mit einem individuellen Arrangement im BRAUEREI-
GASTHOF! Vom Biermenü bis zur Übernachtung: Ihre Wünsche 
besprechen Sie bitte mit dem Gasthof-Team, Tel. 09865/9890.

Anmeldungen unter Tel. 09865/98971 oder 

per E-Mail an brauerei@landwehr-braeu.de



Brauereibesichtigung mit Brotzeit 
Montag bis Sonntag, Termine nach individueller 
Absprache, ab 10 bis 35 Teilnehmer, 29,50 € pro Person

Führung durch die Brauerei (1 Stunde)   
•	 Rohstoffkunde
•	 Erklärung der Bierherstellung vom Sudhaus 

bis zur Flasche
•	 Zwickelprobe im Gärkeller

Fränkische Brotzeit im gemütlichen Braustüble (2 Stunden) 
•	 inkl. 3 Getränken á 0,5 l  

(Biere und Softdrinks)

Spannende Geschichten rund ums LANDWEHR-BRÄU 
Bier inklusive!



Brauereibesichtigung mit Bieranstich 

nach frühzeitiger Absprache, Variante 1: 18,00 € pro 
Person, Variante 2: 33,50 € pro Person – ein bieriges 
Erlebnis für 20 bis 35 Personen!

Für den Bieranstich stehen verschiedene Sorten 
LANDWEHR-BRÄU Biere im Holzfass bereit. Schon 
nach kurzer Einweisung ist es an Ihnen, selbst 
anzuzapfen. Da es sich um kleinere Fässer han-
delt, könnten mehrere Teilnehmer in den Genuss 
eines persönlichen Bieranstiches kommen. 

Variante I (ca. 3 Stunden)
Brauereibesichtigung 
plus Bieranstich mit dem 
Holzfass

•	 inkl. 3 Biere á 0,5 l
•	 inkl. Breze

Variante 2 (ca. 3,5 Stunden)
Brauereibesichtigung 
plus Bieranstich mit dem 
Holzfass

•	 inkl. 3 Biere á 0,5 l
•	 inkl. Fränkische 

Brotzeit



100% cyan, 72% magenta, 0% yellow, 18% black / PANTONE 280 C / RAL 5002

0% cyan, 100% magenta, 100% yellow, 0% black / PANTONE 185 C / RAL 3000

0% cyan, 7% magenta, 30% yellow, 20% black / PANTONE 871 C / GOLD

Bierstacheln im Bräustüble

zu jeder Brauereibesichtigung zu-
buchbar, 5,- € pro Person

Beim Stacheln wird ein heißglühendes Eisen (Stachel) 
in ein kühles Bier (6-7 °C) getaucht. Durch die Hitze 
karamellisiert der Zucker und der Schaum steigt auf. 
Dadurch verändert sich nicht nur die Temperatur, 
vielmehr entsteht ein besonderes Geschmackserlebnis.
Stacheln eignet sich besonders gut zum Aus-
klang nach einer Bierprobe oder nach ei-
nem tollen Abendessen mit Freunden.

Bierstacheln im Braustüble (1 Stunde) 
•	  inkl. 3 Bieren á 0,1l

NEU!


